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La ditta GELARTE SAS, in collaborazione con la ditta BABBI SRL, organizzano un corso professionale su TORTE, SEMIFREDDI E MONOPORZIONI presso la ns. sede in  Via XXIV Maggio nr. 50 - 63033 Monteprandone (AP) – Tel. 0735 714016 – Fax 0735 705444
ORARI E CALENDARIO DEL CORSO

Mercoledì       

04/03/2009

dalle ore 14.30 alle ore 18.30
PROGRAMMA

Metodologia di lavorazione Babbi  del semifreddo e delle mousse

Realizzazione di torte e semifreddi, preparazione del corpo con eventuali varianti del composto

Lavorazione dello zucchero e del cioccolato,nuove tecniche ed idee  per la realizzazione di decorazioni personalizzate

Mousse “ i dopocena ” preparazione di alcuni mix e realizzazione della decorazione finale

Degustazione

Conclusione e confronto con i partecipanti.

Relatori: Gabriele Carosi, Claudia Pari

MODULO D’ISCRIZIONE
DITTA

SEDE IN





VIA



NR

CONFERMA LA PARTECIPAZIONE AL CORSO PER NR.________ PERSONE

PARTECIPANTE SIG.






QUALIFICA PRESSO LA DITTA

Ai sensi del D.Lgs. 196/03 autorizza G ARREDI SRL e GELARTE SAS e le società sponsor a trattare i dati sopra riportati per la realizzazione delle proprie attività istituzionali, ivi comprese la comunicazione, l’informazione e la promozione.

DATA ……………….


Timbro e firma…………………………..

