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     FORMAZIONE LIBERA PREPARATORIA  CON ATTESTAZIONE DI FREQUENZA 

       Programma

· Cenni sulla storia del gelato e sulla ristorazione attuale del gelato artigianale (2h)

· Materie prime per la preparazione del gelato, cenni sulle basi pronte e prodotti sprint (4h)

· Principi nutrizionali (2h)

· Tecniche di lavorazione quali pastorizzazione, maturazione, mantecazione, abbattimento, conservazione e esposizione (2h)

· Principi di bilanciamento (4h)

· Requisiti igienico sanitari da attivare per una corretta prassi di lavorazione senza contaminazione batterica (2h)

· Produzione di gelato e produzione del medesimo in vetrina per una corretta conservazione del gelato (8h)
· Igiene degli alimenti (8h)

· Norme di Sicurezza sul luogo di lavoro riferimento D.lgs. 81/08 (4h)
    Sede corso:   Le 24 h pratiche si svolgono presso  L’AZIENDA GELARTE Via XXV Maggio,50 63033 Centobuchi (AP),   le restanti 12 h si svolgono presso L’Ente Di Formazione Cescot di Ascoli Piceno e Fermo, Via Luciano Manara,134 63039 San Benedetto del Tronto

   Destinatari : Aperto a tutti.
	STRUTTURA DEL CORSO
	
	
	

	Durata del corso
	MAX 
	Giorni di frequenza
	Turni possibili

	24  ore
distribuite nell’arco
di 6 giornate per un impegno di 4 ore giornaliere


	15 ALLIEVI
	Lunedì 27 ottobre 2008

Mercoledì 29 ottobre 2008

Venerdì 31 ottobre 2008

 Lunedì 03 novembre 2008

Mercoledì 05 novembre 2008

Venerdì 07 novembre 2008
	14.30 19.00


	12 ore di formazione in aula didattica presso il Cescot di San Benedetto del Tronto
	
	Mercoledì 12 novembre 2008

Lunedì 17 novembre 2008

Mercoledì 19 novembre 2008
	  15.00-19.00 

	
	COSTO CORSO
	€ 480 IVA INCLUSA
	


     Termine iscrizione: Entro e non oltre il giorno 24 OTTOBRE 2008 presso il CE.S.CO.T di ASCOLI PICENO e       FERMO VIA LUCIANO MANARA, 134  - 63039 SAN BENEDETTO DEL TRONTO

   Documentazione necessaria per l'iscrizione al corso
·  Documento di identità / Cod. fiscale

·  Acconto 50% all’iscrizione 

Da aggiungere eventuali: Break di metà pomeriggio offerto ad interruzione didattica. La quota d’iscrizione è comprensiva di indumenti personali e materiale didattico
