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Le mousse, i semifreddi
per il Gelatiere con Maestro

MATTINA

e Maestro un alleato in laboratorio

e Parametri di bilanciamento di un semifreddo
e Crema inglese alla vaniglia

e Crema pasticcera fine

e Brunoise di frutta alla vaniglia e limone

e Crema di mandorle per farcitura

POMERIGGIO

e Semifreddo spumoso ecuador 72h
e Mignon amandine all'arancia

e Mignon diplomate alla vaniglia

e Semifreddo cremoso alle castagne
e Esmeralda cremosa al latte

Alessa nd ro Ra CCa e Mignon huimbi alle pere

e Presentazione e degustazione finale
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