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                     &   
Presentano 

Dessert al 

Piatto 

& 

  Pastry–Coffee               

  
 

Dimostrazione  gratuita del  04 novembre 2009  
a cura di  Stefano Vianello informatore tecnico 

Sede corso : GELARTE SAS  
via XXIV Maggio,50 - 63033 Monteprandone (AP) 

 

Inizio ore 14.30   Fine ore 18.00 
 
 Presentazione de “Il libro delle Meraviglie”, nuovo catalogo Ice-Wer e di  

“Magichef” con prodotti in esclusiva per la ristorazione; Idee, 
suggerimenti, applicazioni sull’utilizzo dei prodotti finger food e dessert al 
piatto. 
 

 Presentazione dell’azienda Far-Rogelfrut; approfondimenti sulle 
caratteristiche delle polpe di frutta con interessanti proposte di utilizzo 
nei dessert di fine pasto. 
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PROGRAMMA 

 

Realizzazione di una selezione di dessert al piatto  formato mono con 
particolare attenzione all’aspetto della presentazione decoro. 
Per permettere di seguire meglio la dimostrazione e per poter realizzare quello che vi 
presentiamo vi sarà consegnato il “QUADERNO delle MAGIE  DESSERT AL PIATTO 

E PASTRY COFFEE” dove troverete le foto delle nostre creazioni e  l’elenco degli 
articoli indispensabili per ricrearle!    
 

  
 

DESSERT AL PIATTO 
 

1. Trittico.... di gelato 
2. Les Macarons.... al cioccolato 

 Tendence.... panna cotta al cocco e salsa di frutti di bosco 
3.  Domes.... alla banana 
4.  Guscio d’uovo naturale.... alla catalana 
5.  Piatto Croccantino.... alla meringata 
6.  Dessert latte-nero.... limone e liquirizia 
7.  Delizia.... d’inverno 
8.  Quiche.... al lampone  
 

LA FIRMA DEL VOSTRO TALENTO 
 

 Personalizzazioni esclusive 
 

 
 
PROPOSTE ESCLUSIVE “MAGICHEF” 2009/2010 

   PASTRY-COFFEE.... copyright Icewer 
 

Presentazione  e degustazione delle nuove proposte: 
 

 Aladini.... mini praline artigianali in 15 gusti  
 Dragees.... 6 magici momenti di piacere 
 Friandise....mini biscotteria artigianale di alta qualità 

 
 

 

 


