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1° LEZIONE

COME AMPLIARE L'OFFERTA DELLA GELATERIA
VALORIZZARE LA NOSTRA PROFESSIONALITA’
LE MONOPORZIONI DI GELATO: COME E PERCHE'’
PRODUZIONE DI BASE FRUTTA PER SOFT
BILANCIATURA DI UN SORBETTO SOFT
DESCRIZIONE E REGOLAZIONE ATTREZZATURE
PREPARAZIONE DELLA FRUTTA DA RIEMPIRE

2° LEZIONE

PRODUZIONE DI LIMONI RIPIENI

CANNOLO CROCCANTE AL LIMONE
SORBETTINO VARIEGATO AL PISTACCHIO

MELE RIPIENE CON CUORE AL CALVADOS
ARANCE RIPIENE

ROCHER ARANCIA & CIOCCOLATO CROCCANTE
PRESENTAZIONE E DEGUSTAZIONE FINALE
DEGUSTAZIONE E APPROFONDIMENT!
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