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• Tradizione e innovazione in gelateria  
• Materie prime nobili 
• L'ottimizzazione della produzione 

delle basi 
• La corretta bilanciatura della base 
• L'uso attento degli stabilizzanti puri, 

delle 
• proteine e degli zuccheri 
• La realizzazione di salse 

aromatizzanti bilanciate 
• da abbinare alla base bianca per la 

produzione 
• del gelato 
• Semifreddi e le monoporzioni 

utilizzando le 
• salse aromatizzanti preparate in 

precedenza  
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