FROZEN PRODUCTS -22°C

WAFFEL CO READY MADE COOKED WAFFEL WITH BUTTER

Ingredienti: Farina di FRUMENTO “007;
margarina vegetale non idrogenata (oli e
grassi vegetali 80%: palma, cocco, girasole;
acqua; emulsionante: E471; correttore di
acidita: E330); zucchero; UOVA fresche
pastorizzate; BURRO concentrato (3,5%),
lievito di birra; destrosio; sale; aromi.

Puo contenere tracce di soia.

Ingredients: WHEAT flour “00”; no hydrogenated vegetable margarine (80% vegetable oils and fats: palm, coconut, sunflower; water;
emulsifier: E471; acidity regulator: E330); sugar; fresh pasteurized EGGS; BUTTER (3,5%); brewer's yeast; dextrose; salt; flavours.
May contain traces of soy.

Presentazione Conservazione TM.C. Peso unitario (grammi) Pezzi x cartone  Cartoni x pallet Cartoni x strato  Pezzi x pallet
Packaging Storage Deadline Unit Weight (grams) ~ Pieces per box Boxes per pallet Boxes per layer Pieces per pallet
AT00 | Bt acsheto PE 22°C |12mesimonth 90 gr 54 80 10 4.320
Sfusi in sacchetto PE o :
A600 Bulk in PE bags -22°C 12 mesi month 55 gr 72 80 10 5.760
Imbustati singolarmente o ;
A540 Indlividually wrapped -22°C 12 mesi month 90 gr 54 80 10 4.320
Imbustati singolarmente 590 ;
A720 Individually wrapped 22°C 12 mesi month 55 gr 72 80 10 5.760
WAFFEL CO READY MADE COOKED VANILLA WAFFEL

Ingredienti: Farina di FRUMENTO “007;
margarina vegetale non idrogenata

(oli e grassi vegetali 80%: palma, cocco,
girasole; acqua, emulsionante: E471;
correttore di acidita: E330); zucchero;
UOVA fresche pastorizzate; lievito di birra;
destrosio; sale; aromi; vaniglia.

Puo contenere tracce di soia.

Ingredients: WHEAT flour “00”; no hydrogenated vegetable margarine (80% vegetable oils and fats: palm, coconut, sunflower; water;
emulsifier: E471; acidity regulator: E330); sugar; fresh pasteurized EGGS; brewer's yeast; dextrose; salt; flavours; vanilla.
May contain traces of soy.
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FROZEN PRODUCTS -22°C

WAFFELCIOC CO

Ingredienti: Farina di FRUMENTO “007;
margarina vegetale non idrogenata (oli e grassi
vegetali 80%: palma, cocco, girasole; acqua;
emulsionante: E471; correttore di acidita: E330);
zucchero; UOVA fresche pastorizzate; gocce
di cioccolato puro fondente (7%)(zucchero,
pasta di cacao, burro di cacao, emulsionante:

OKED WAFFEL WITH BUTTER, COCOA AND CHOCOLATE DROPS

E322 lecitina di SOIA, aromi); BURRO
concentrato (3,5%,), lievito di birra; cacao amaro
22/24 (2,5%); sale; aromi.

Ingredients: WHEAT flour “00”; no hydrogenated vegetable margarine (80% vegetable oils and fats: palm, coconut, sunflower; water;
emulsifier: E471; acidity regulator: E330); sugar; fresh pasteurized EGGS; pure dark chocolate drops (7%)(sugar; cocoa mass; cocoa
butter; emulsifier: E322 SOY lecithin; flavours); BUTTER (3,5%); brewer's yeast; unsweetened cocoa powder 22/24 (2,5%); salt;

flavours.

Presentazione Conservazione TM.C. Peso unitario (grammi) Pezzi x cartone  Cartoni x pallet ~ Cartoni x strato ~ Pezzi x pallet
Packaging Storage Deadline Unit Weight (grams) ~ Pieces per box Boxes per pallet Boxes per layer Pieces per pallet

BCG700 | pre i s mend FE 22°C  |[12mesimonth| 90 gr 54 80 10 4.320
Sfusi in sacchetto PE g f

BCG600 | 5 . in PE ba gs -22°C 12 mesi month 55 gr 72 80 10 5.760
Imbustati singolarmente o ;

BCG540 Indlividually wrapped -22°C |12 mesi month 90 gr 54 80 10 4.320
Imbustati singolarmente 550, ;

BCG720 Individually wrapped 22°C 12 mesi month 55 gr 72 80 10 5.760

WAFFEL COTT( READY MADE COOKED WAFFEL (VANILLIN)

Ingredienti: Farina di FRUMENTO “007;
margarina vegetale non idrogenata

(oli e grassi vegetali 80%: palma, cocco,
girasole; acqua; emulsionante: E471;
correttore di acidita: E330); zucchero;
UOVA fresche pastorizzate; lievito di birra;

destrosio; sale; vanillina; aromi.
Puo contenere tracce di soia.

Ingredients: WHEAT flour “00”; no hydrogenated vegetable margarine (80% vegetable oils and fats: palm, coconut, sunflower; water;

emulsifier: E471; acidity regulator: E330); sugar; fresh pasteurized EGGS; brewer's yeast; dextrose; salt; vanillin; flavours.

May contain traces of soy.

Presentazione

Conservazione

TMC.

Peso unitario (grammi) Pezzi x cartone ~ Cartoni x pallet

Cartoni x strato

Pezzi x pallet

W700

W600

w540

W720

Packaging

Sfusi in sacchetto PE
Bulk in PE bags

Sfusi in sacchetto PE
Bulk in PE bags

Imbustati singolarmente
Individually wrapped

Imbustati singolarmente
Individually wrapped

Storage
-22°C
-22°C
-22°C

-22°C

Deadline

12 mesi month

12 mesi month

12 mesi month

12 mesi month

Unit Weight (grams)
90 gr
55 gr
90 gr

55 gr

Pieces per box Boxes per pallet Boxes per layer Pieces per pallet

54

72

54

72

80

80

80

80

10

10

10

10

4.320

5.760

4.320

5.760
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FROZEN PRODUCTS -22°C

FROZEN READY MADE CREPES

Ingredienti: LATTE intero fresco; farina di
FRUMENTO “00”; acqua; UOVA intere
fresche; sale; ausiliare tecnologico: olio

di girasole.

Diametro: 29 cm.

Ingredients: Whole MILK; WHEAT flour "00"; water;
EGGS; salt; technological function: sunflower oil.
Diameter: 29 cm.

Presentazione Conservazione TM.C. Peso unitario (grammi) Pezzi x cartone  Cartoni x pallet  Cartoni x strato ~ Pezzi x pallet
Packaging Storage Deadline Unit Weight (grams) ~ Pieces per box Boxes per pallet Boxes per layer Pieces per pallet

5 strati da 10 crépes
in sacchetto PE

5 layers of 10 crépes
in PE bag

CREP50 -18°C |18 mesi month 50 gr 50 144 8 7.200

PANC FROZEN READY MADE PANCAKE WITH BUTTER

Ingredienti: LATTE intero fresco; farina di
FRUMENTO “00”; zucchero; UOVA intere
fresche; BURRO concentrato (6%); lievito in
polvere (E450, E500, amido di FRUMENTO),
sale.

Diametro: 11 cm.

Ingredients: Whole MILK; WHEAT flour "00"; sugar; EGGS;
concentrated BUTTER (6%) baking powder (E450, E500, starch WHEAT); salt.
Diameter: 11 cm.

Presentazione Conservazione TM.C. Peso unitario (grammi) Pezzi x cartone  Cartoni x pallet  Cartoni x strato ~ Pezzi x pallet
Packaging Storage Deadline Unit Weight (grams) ~ Pieces per box Boxes per pallet Boxes per layer Pieces per pallet
PANC40 | 43 Duste flowpack da 18°C |18 mesimonth| 40 gr 72 80 10 5.760
PAS FROZEN DOUGH BALLS FOR WAFFEL

Presentazione: 5 strati da 24 panetti di pasta cruda per waffel.
Conservazione: -22°C
T.M.C.: 12 mesi

Su richiesta prodotto anche nelle grammature: 80, 100, 120 g.

Packaging: 5 layers of 24 frozen dough balls.
Storage: -22°C
Deadline: 12 month

On request, also produced in the following weights: 80, 100, 120g

Presentazione Conservazione TM.C. Peso unitario (grammi) Pezzi x cartone  Cartoni x pallet  Cartoni x strato ~ Pezzi x pallet

Packaging Storage Deadline Unit Weight (grams) ~ Pieces per box Boxes per pallet Boxes per layer Pieces per pallet

Aogo | \aniglia Multrapido 22°C  |12mesimonth| 90 gr 120 80 10 9.600
Burro o ;

B090 Wit i e -22°C 12 mesi month 90 gr 120 80 10 9.600

cogo | affelcioc -22°C  |12mesimonth| 90 gr 120 80 10 9.600
Vanillina Multirapido 500 ;

wogo | yaniina Mult 22°C  12mesimonth  90gr 120 80 10 9.600
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ROOM TEMPERATURE PRODUCTS +18°C

DY MADE COOKED WAFFEL WRAPPED IN MAP - BOXES

Presentazione: Waffel imbustati singolarmente in
ATM in cartone standard.

Conservazione: In luogo fresco e asciutto, al riparo
da fonti di calore. Temperatura ideale: +18°C
T.M.C.: 120 giorni

Packaging: Waffel individually wrapped in MAP.
Standard box.

Storage: Store in a cool dry place, away from heat sources.
Recommended temperature: +18°C.

Deadline: 120 days.

Presentazione Conservazione T.M.C. Peso unitario (grammi) Pezzi x cartone  Cartoni x pallet ~ Cartoni x strato ~ Pezzi x pallet
Packaging Storage Deadline Unit Weight (grams) ~ Pieces per box Boxes per pallet Boxes per layer Pieces per pallet

Avasg | \vafel alla Vaniglia +18°C  [120gomi days| 90 gr 54 80 10 4.320
Waffel al burro o Aarl

A254 | (o e +18°C 120 giomi days 90 gr 54 80 10 4.320
Waffelci . .

BCG254 | |, 2% Co° +18°C | 120 giomi days 90 gr 54 80 10 4.320
Waffel vanillina o P

w254 e +18°C 120 giorni days 90 gr 54 80 10 4.320

Avsoo | \yaftel alla Vaniglia H18°C  [120gomi days|  55gr 72 80 10 5.760
Waffel al burro o P

A500 Waffel with butter +18°C 120 giorni days 55 gr 72 80 10 5.760
Waffelci . o

BCG500 | |, 2% °o° +18°C | 120 giomi days 55 gr 72 80 10 5.760
Waffel vanillina o P

W500 Vi e +18°C 120 giorni days 55 gr 72 80 10 5.760

Y MADE COOKED WAFFEL WRAPPED IN MAP - COUNTER DISPLAY

Presentazione: Waffel imbustati singolarmente in ATM
in espositore da banco da 28 pezzi.

Gli espositori sono confezionati in cartoni da 4 unita
Conservazione: In luogo fresco e asciutto,

al riparo da fonti di calore. Temperatura ideale: +18°C
T.M.C.: 120 giorni

Packaging: Waffel individually wrapped in MAP.

Counter display of 28 pieces. Displays are packed in boxes
of 4 units.

Storage: Store in a cool dry place, away from heat sources. Recommended temperature: +18°C.
Deadline: 120 days.

Presentazione ~ Conservazione ~ TM.C.  Peso unitario (grammi) Pz.x espositore Espositori x cartone Cartoni x pallet ~ Cartoni x strato ~ Pezzi x pallet

Packaging Storage Deadline  Unit Weight (grams)  Pcs. perdisplay ~ Display per box  Boxes perpallet Boxes per layer Pieces per pallet
Waffel al burro o 120 giorni
A200 | \vaffel with butter +18°C 120 days 90 gr 28 4 32 8 3.584
Waffelcioc 9 120 giorni
BCG200 Waffelcioc +18°C 120 days 90 gr 28 4 32 8 3.584




ROOM TEMPERATURE PRODUCTS +18°C

MIX - POWDER PREPARATION FOR CREPES, WAFFEL, PANCAKE

Ingredienti: Farina di FRUMENTO “00”; LATTE intero in
polvere; UOVA pastorizzate in polvere; aloume d’'UOVO in
polvere; PANNA in polvere; grasso di palma in polvere; sale;
destrosio; farina di CEREALI MALTATI; emulsionante:
E472e; agenti lievitanti: E450i, E500ii; agente di trattamento
delle farine: acido ascorbico; amido di FRUMENTO;
carbonato di calcio; alfa amilasi.

Puo contenere tracce di soia.

Ingredients: WHEAT flour “00”; whole MILK powder; pasteurized EGGS powder; EGG albumen powder; CREAM
powder; palm fat powder; salt; dextrose; malted GRAIN flour; emulsifier: E472e; raising agents: E450i, E500ii; flour
treatment agent: ascorbic acid; starch WHEAT; calcium carbonate; alpha amylase.

Presentazione Conservazione TM.C. Peso unitario Pezzi x cartone  Cartoni x pallet  Cartoni x strato ~ Pezzi x pallet

Packaging Storage Deadline Unit Weight Pieces per box Boxes per pallet Boxes per layer Pieces per pallet

MIX %j}g;ﬁggg’fﬁ"’a saldate| | 1g0c |18 mesi month 1kg 10 80 10 800




GDO ROOM TEMPERATURE PRODUCTS +18°C

3x55g CASE - WAFFEL

Presentazione: 3 waffel 55g imbustati singolarmente in
ATM in astuccio finestrato.

Cartoni da 10 o 16 astucci.

Conservazione: In luogo fresco e asciutto, al riparo da
fonti di calore. Temperatura ideale: +18°C

T.M.C.: 120 giorni

Packaging: Three 55g waffel individually wrapped in
MAP in a cardboard case. Box of 10 or 16 cases.
Storage: Store in a cool dry place, away from heat sources.
Recommended temperature: +18°C.

Deadline: 120 days.

Presentazione Conservazione TM.C. Peso astuccio  Astucci x cartone Cartoni x pallet  Cartoni x strato ~ Astucci x pallet
Packaging Storage Deadline Unit Weight Unit per box  Boxes per pallet Boxes per layer  Unit per pallet
A31p |GSwecidaswallel 1 i1g°C  120giomidays|  165gr 10 80 10 800
Astucci da 3 waffel ° Aayrf
A316 3 waffel in a cardboard case +18°C 120 giorni days 165 gr 16 60 10 960

VA 4x55g PLASTIC TRAY

Presentazione: 4 waffel 55g su vaschetta di plastica
imbustata in ATM. Cartoni da 12 vaschette.
Conservazione: In luogo fresco e asciutto, al riparo
da fonti di calore. Temperatura ideale: +18°C
T.M.C.: 120 giorni

Packaging: Flour 55g waffel on a plastic tray wrapped

in MAP. Box of 12 trays.

Storage: Store in a cool dry place, away from heat sources.
Recommended temperature: +18°C.

Deadline: 120 days.

Presentazione Conservazione TM.C. Pesovaschetta ~ Vaschette x cartone  Cartoni x pallet ~ Cartoni x strato ~ Vaschette x pallet
Packaging Storage Deadline Plastic tray Weight  Plastic tray per box Boxes per pallet ~ Boxes per layer  Plastic tray per pallet
vatzvaTh | el vaniglia | 1gec | 120 giomi days | 220 gr 12 80 10 960
Waffel al burro ° e
V412ATM Wattel with butter +18°C | 120 giorni days 220 gr 12 80 10 960

Waffelcioc
BCG412 Waffelcioc

Waffel vanillina o
WO12 o nillin Waffel +18°C

+18°C | 120 giorni days 220 gr 12 80 10 960

120 giorni days 220 gr 12 80 10 960




LINEA GDO SURGELATO -18°C GDO FROZEN PRODUCTS -18°C

ASTUCCIO 4x55g - WAFFEL AL MIELE E VANIGLIA

Ingredienti: Farina di FRUMENTO “00”; margarina vegetale non idrogenata
(oli e grassi vegetali 80%: palma, cocco, girasole; acqua; emulsionante:

E471; correttore di acidita: E330); zucchero; UOVA fresche pastorizzate; Hg;‘/ﬂ &
miele (3%); lievito di birra; destrosio; sale; aromi; vaniglia. ., T ;_‘:
Puo contenere tracce di soia. e POy |
Presentazione: 4 waffel 55g imbustati due a due in astuccio di cartone. - 3 e 3
Cartoni da 7 astucci. FC

Ingredients: WHEAT flour “00”; no hydrogenated vegetable margarine (80% vegetable oils and fats: palm, coconut, sunflower; water;
emulsifier: E471; acidity regulator: E330); sugar; fresh pasteurized EGGS; honey (3,5%); brewer's yeast; dextrose; salt; flavours;
vanilla. May contain traces of soy.

Packaging: Four 55g waffel wrapped two by two in a cardboard case. Box of 7 cases.

Waffel miele e vaniglia

MVA07S | Vanilla and Honey Waffel

-18°C 12 mesi month 220 gr 7 140 10 980

ASTUCCIO 4x55g - WAFFEL CON CACAO E GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE

Ingredienti: Farina di FRUMENTO “00”; margarina vegetale non idrogenata
(oli e grassi vegetali 80%: palma, cocco, girasole; acqua; emulsionante:
EA471; correttore di acidita: E330); zucchero; UOVA fresche pastorizzate;
gocce di cioccolato puro fondente (7%) (zucchero, pasta di cacao, burro
di cacao, emulsionante: E322 lecitina di SOIA, aromi); BURRO concentrato
(3,5%), lievito di birra; cacao amaro 22/24 (2,5%); sale; aromi.

Puo contenere tracce di soia.

Presentazione: 4 waffel 55g imbustati due a due in astuccio di cartone.
Cartoni da 7 astucci.

Ingredients: WHEAT flour “00”; no hydrogenated vegetable margarine (80% vegetable oils and fats: palm, coconut, sunflower;
water; emulsifier: E471; acidity regulator: E330); sugar; fresh pasteurized EGGS,; pure dark chocolate drops (7%)(sugar; cocoa
mass; cocoa butter; emulsifier: E322 SOY lecithin; flavours); BUTTER (3,5%); brewer's yeast; unsweetened cocoa powder 22/24
(2,5%); salt; flavours. May contain traces of soy.

Packaging: Four 559 waffel wrapped two by two in a cardboard case. Box of 7 cases.

Waffel cacao e gocce

CGA407S | yyaffe/ with cocoa and drops

-18°C 12 mesi month 220 gr 7 140 10 980

ASTUCCIO 8x25g - PANCAKE PRONTI SURGELATI

Ingredienti: Acqua; farina di FRUMENTO; zucchero di canna; UOVA intere
fresche; olio di colza; LATTE scremato in polvere; lievito in polvere (E450; E500;
amido di FRUMENTO); sale. Ausiliare tecnologico: olio di semi di girasole.
Presentazione: 8 pancake 25g imbustati quattro a quattro in astuccio di
cartone. Cartoni da 8 astucci.

& Wicakes
ey

e
Ingredients: Water; WHEAT flour; brown sugar; EGGS; rapeseed oil;
skimmed MILK powder; baking powder (E450; E500; WHEAT starch), salt.
Technological function: sunflower oil.
Packaging: eight 259 pancake wrapped four by four in a cardboard case.
Box of 8 cases.
PAN808S Z,aa’lfea;‘; pront -18°C |18 mesimonth| 200 gr 8 128 8 1.024




CREAMS / ACCESSORIES

\
FILLING CREAMS

~ CIOCCOFONDENTE

\Ingredienti: Oli e grassi vegetali in parte

idrogenati; cacao magro in polvere (32%);
~ zucchero; NOCCIOLE; emulsionante (E322 |,
lecitina di SOIA); aromi. i

Puo contenere tracce di latte.

Ingredients: Partly hydrogenated and
fractionated vegetable oils an fats; fat reduced
cocoa powder (32%); sugar; HAZELNUTS;
emulsifier (E322 SQY lecithin); flavourings.
May contain traces of milk.

CIOCCOTELLA

Ingredienti: Zucchero; oli e grassi vegetali;
cacao amaro in polvere; siero di LATTE in
polvere; LATTOSIO; NOCCIOLE (2%);

. LATTE scremato in polvere; emulsionante
(E322 lecitina di SOIA); aromi.

Ingredients: Sugar, vegetable oils and fats;
fat reduced cocoa powder; whey powder;
LACTOSE; HAZELNUTS (2%), skimmed
MILK powder; emulsifier (E322 SQY lecithin),
flavourings.

Tipologia Conservazione TM.C. Presentazione Peso unitario  Secchiperpallet  Kg per pallet
Typology Storage Deadline Packaging Bucket weight ~ Buckets per pallet  Kg per pallet
B100 | Cioccofondente +18°C 12 mesi months secchi buckets 5 kg 105 525
B200 @ Cioccotella +18°C 12 mesi months secchi buckets 5 kg 105 525
PRENDIWAFFEL PRENDICREPES

Folding shaped carton for waffel

~ Carton pocket-folded for crépes

Dosatore realizzato in acciaio inox e plastiche alimentari

* Pompa con sistema a biglia

 Dotato di ganci per il blocco della parte superiore

* Da la possibilita di dosare una quantita costante di creme
e Capienza pari a 3 litri

* Di facile pulizia

Dispenser made of stainless steel and plastic food.

e Ball system pump

e Equipped with hooks for the block of the upper part.
» Ability to measure out a constant amount of creams.
e Capacity of 3 liters.

e Easy to clean.

Tipologia Pezzi per cartone Cartoni per pallet Cartoni per strato Pezzi per pallet
Typology Pieces per box Boxes per pallet Boxes per layer Pieces per pallet
PRENDIW Prendiwaffel 1.500 30 3 45.000
PRENDIC Prendicrépes 500 72 12 36.000
D FILLING CREAMS DISPENSER




MACCHINARI E ATTREZZATURE

STAMPANTI/ CIALDIERE PER WAFFEL ELETTRICHE

MODELLO/MODEL STAW 100 WAFFELMAN

La Stampante & composta da 2 piastre in ghisa che permettono di mantenere
il calore costante per lungo tempo, garantendo una produzione giornaliera di
700-800 Waffel.

Dotata di fermo di chiusura che permette la soffiatura della pasta durante la
cottura per una maggiore morbidezza del waffel. Il supporto € in acciaio inox,
provvisto di un termostato che garantisce il minimo assorbimento di energia.

The machine consists of 2 cast iron plates that allow you to keep the heat
constant for a long time, ensuring a daily production of 700-800 waffels.
Equipped with a locking catch that allows the development of the dough during
cooking, for added softness of the waffel. The support is made of stainless
steel, equipped with a thermostat which ensures minimal energy consumption.

Alimentazione/Power supply: 220 Volt
Potenza/Absorpion: 1200 Watt
Dimensioni/Size: L: 22cm P: 36cm H(chiusa/closed): 21cm

MODELLO/MODEL TEFAL

Ottimo per riscaldare il waffel gia cotto o per la cottura di piccole quantita.
Dotata di 2 piastre amovibili in alluminio teflonato, questo modello arriva rapidamente
a temperatura. Le piastre sono estraibili e lavabili con acqua tiepida.
Dotata di manico pieghevole, termostato regolabile e vassoio recuperatore della
pasta in eccesso.

Suitable to heat the ready made waffel (frozen or MAP) or for cooking small
quantities of waffel. Equipped with 2 removable teflon-coated aluminum plates,
this model warm quickly. The plates are removable and washable with water.
Equipped with folding handle, adjustable thermostat and tray.

Alimentazione/Power supply: 220 Volt
Potenza/Absorpion: 1200 Watt
Dimensioni/Size: L: 20cm P: 32cm H: 21cm

MODELLO/MODEL KRUPS

Ottimo per riscaldare il waffel gia cotto o per la cottura di piccole quantita.
Dotata di 2 piastre amavobili in alluminio teflonato, questo modello arriva
rapidamente a temperatura.

Le piastre sono estraibili e lavabili con acqua tiepida.

Dotata di manico rotante, termostato regolabile e vassoio recuperatore della
pasta in eccesso.

Suitable to heat the ready made waffel (frozen or MAP) or for cooking small
quantities of waffel. Equipped with 2 removable teflon-coated aluminum plates,
this model warm quickly. The plates are removable and washable with water.
Equipped with folding handle, adjustable thermostat and tray in alluminium.

Alimentazione/Power supply: 220 Volt
Potenza/Absorpion: 1200 Watt
Dimensioni/Size: L: 21cm P: 27,5cm H: 35cm




MACHINERY AND EQUIPMENTS

STAMPANTI/ CIALDIER GAS WAFFEL MACHINE

MODELLO/MODEL 19066BP A GAS (1 stampo/mold, 2 waffel)
1 stampo reversibile da 2 waffel in ghisa grigia. Carter in acciaio inox.
Cassetto per la pulizia.

Manopola di regolazione fiamma.

Produzione di 25-30 Waffel in 1ora.

Fiamma pilota e Termocoppia.

1 reversible mold of cast iron. Stainless steel casing. Drawer for cleaning.
Flame adjustment knob.

Production of 25-30 waffel in 1 hour.

Pilot and Thermocouple.

Alimentazione/Power supply: Gas naturale/natural gas - propano/propane
Potenza/Absorpion: 3000 Watt
Dimensioni/Size: L: 25cm P: 64cm H: 31cm

MODELLO/MODEL 19046BP A GAS (2 stampi/molds, 4 waffel)
2 stampi reversibili da 2 waffel in ghisa grigia. Carter in acciaio inox.
Cassetto per la pulizia.

Manopola di regolazione fiamma.

Produzione di 50-60 Waffel in 1ora.

Fiamma pilota e Termocoppia.

2 reversible molds of cast iron. Stainless steel casing. Drawer for cleaning.
Flame adjustment knob.

Production of 50-60 waffel in 1 hour.

Pilot and Thermocouple.

Alimentazione/Power supply: Gas naturale/natural gas - propano/propane
Potenza/Absorpion: 5240 Watt
Dimensioni/Size: L: 54cm P: 64cm H: 31cm

CREPIERE A C GAS CREPE MACHINE

MODELLO/MODEL 19066BP A GAS (1 piastra/plate)
Piastra in ghisa da 40 cm microsolcata FG200 di alta qualita per impedire che la
pasta si attacchi. Molto spessa (12 mm) per il risparmio energetico dovuto alla
concentrazione di calore. Il suo spessore permette una cottura uniforme della crepe
(nessuna zona di picco di calore. Calore uniforme e costante su tutta la piastra).
Telaio quadrato in acciaio inox intorno alla piastra di fusione.

Dotata di fiamma pilota, termocoppia e manopola di regolazione fiamma.

FG200 high quality cast iron plate of 40 cm to prevent the dough from sticking.
Very thick (12 mm) for energy saving due to the concentration of heat. Its thickness
allows even cooking of the crepe (no zone of peak heat.

Heat uniform and constant across the plate). Square frame made of stainless steel.
Equipped with a pilot burner, thermocouple and flame adjustment knob.

Alimentazione/Power supply: Gas naturale/natural gas - propano/propane
Potenza/Absorpion: 5820 Watt
Dimensioni/Size: L: 42cm P: 42cm H: 23cm

MODELLO/MODEL 19046BP A GAS (2 piastre/plates)

Piastra in ghisa da 40 cm microsolcata FG200 di alta qualita per impedire che la
pasta si attacchi. Molto spessa (12 mm) per il risparmio energetico dovuto alla
concentrazione di calore. |l suo spessore permette una cottura uniforme della crepe
(nessuna zona di picco di calore. Calore uniforme e costante su tutta la piastra).
Telaio quadrato in acciaio inox intorno alla piastra di fusione.

Dotata di fiamma pilota, termocoppia e manopola di regolazione fiamma.

FG200 high quality cast iron plate of 40 cm to prevent the dough from sticking.
Very thick (12 mm) for energy saving due to the concentration of heat. Its thickness
allows even cooking of the crepe (no zone of peak heat.

Heat uniform and constant across the plate). Square frame made of stainless steel.
Equipped with a pilot burner, thermocouple and flame adjustment knob.

Alimentazione/Power supply: Gas naturale/natural gas - propano/propane
Potenza/Absorpion: 11630 Watt
Dimensioni/Size: L: 84cm P: 42cm H: 23cm
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MACHINERY AND EQUIPMENTS

CREPIERE ELETTR ELECTRIC CREPE MACHINE

MODELLO/MODEL 20122 (1 piastra compatta/compact plate)

Piastra ir;] ghisa da 40 cm microsolcata FG200 di alta qualita per impedire che la pasta
si attacchi.

Molto spessa (12 mm) per il risparmio energetico dovuto alla concentrazione di calore.
Il suo spessore permette una cottura uniforme della crepe (nessuna zona di picco di
calore. Calore uniforme e costante su tutta la piastra).

Telaio rotondo con minimo ingombro.

FG200 high quality cast iron plate of 40 cm to prevent the dough from sticking.
Very thick (12 mm) for energy saving due to the concentration of heat. Its thickness
allows even cooking of the crepe (no zone of peak heat. Heat uniform and constant
across the plate). Round frame, small footprint.

Alimentazione/Power supply: 220 Volt
Potenza/Absorpion: 2400 Watt
Dimensioni/Size: @: 41cm H: 20cm

MODELLO/MODEL 20192 (1 piastral/plate)

Piastra i?w ghisa da 40 cm microsolcata FG200 di alta qualita per impedire che la pasta
si attacchi.

Molto spessa (12 mm) per il risparmio energetico dovuto alla concentrazione di calore.
Il suo spessore permette una cottura uniforme della crepe (nessuna zona di picco di
calore. Calore uniforme e costante su tutta la piastra).

Telaio quadrato in acciaio inox intorno alla piastra di fusione.

FG200 high quality cast iron plate of 40 cm to prevent the dough from sticking.
Very thick (12 mm) for energy saving due to the concentration of heat. Its thickness
allows even cooking of the crepe (no zone of peak heat. Heat uniform and constant
across the plate). Square frame made of stainless steel.

Alimentazione/Power supply: 220Volt
Potenza/Absorpion: 2400 W
Dimensioni/Size: L: 42cm P: 42cm H: 23cm

MODELLO/MODEL 20112 (2 piastre/plates)

Piastra in ghisa da 40 cm microsolcata FG200 di alta qualita per impedire che la pasta
si attacchi.

Molto spessa (12 mm) per il risparmio energetico dovuto alla concentrazione di calore.
Il suo spessore permette una cottura uniforme della crepe (nessuna zona di picco di
calore. Calore uniforme e costante su tutta la piastra).

Telaio quadrato in acciaio inox intorno alla piastra di fusione.

FG200 high quality cast iron plate of 40 cm to prevent the dough from sticking.
Very thick (12 mm) for energy saving due to the concentration of heat. Its thickness
allows even cooking of the crepe (no zone of peak heat. Heat uniform and constant
across the plate). Square frame made of stainless steel.

Alimentazione/Power supply: 220Volt
Potenza/Absorpion: 4800 W
Dimensioni/Size: L: 84cm P: 42cm H: 23cm

MODELLO/MODEL LAGRANGE

Piastra di diametro 35 cm, estraibile, in alluminio teflonato lavabile in acqua tiepida.
Base in plastica termica e acciaio.

Termostato regolabile. Manici in legno verniciato.

Plate of 35 cm diameter, removable.
Teflon-coated aluminum plate, washable in warm water.
Adjustable thermostat. Handles made of painted wood.

Alimentazione/Power supply: 220Volt
Potenza/Absorpion: 1400 Watt
Dimensioni/Size: @:35cm H: 15cm







