Semifreddi e Pasticceria Fredda

A chi si rivolge

Ai Gelatieri che desiderano
diversificare la propria offerta inserendo
prodotti ad alto valore aggiunto.

Programma

- Saluti e presentazioni
- Definizione e caratteristiche di semifreddi e
mousse
- Progettazione della torta
- Bilanciatura
- Preparazione delle basi
- Stratificazione
- Costruzione della torta
- Realizzazione di bicchierini
- Progettazione di monoporzioni classiche e
stratificate
- Decorazioni:
* Cioccolato
* Easysugar
- Glassatura
- Assemblaggio della torta
- Conclusione dei lavori

Data
1 Marzo 2016

Orari
9.00-18.00

Sede

GELARTE SAS

Via XXIV Maggio, 50
Centobuchi, fraz. di
Monteprandone (AP)
tel. 0735.714016

Relatori
- Giuseppe Morabito

- Simona Leoni





